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O experimento teve como objetivo testar 22 rizobactérias capazes de
degradar a farinha do mesocarpo de babacu nas temperaturas de 27°C, 37°C e
55°C. Dividiu-se o experimento em duas etapas. Na primeira, foram testados
14 rizébios da colecdo do Laboratério de Microbiologia do Solo do INPA, nas
temperaturas de 27°C e 37°C, enquanto na segunda etapa foram testados 8
rizobios nas temperaturas de 27°C e 55°C, com quatro repeti¢cdes, usando o
método de Oliveira e Magalhdes (1999) para as avaliacdes. Para os testes
realizados, foi utilizado o meio de cultura YMA (Vicent, 1970), substituindo-se o
manitol pela farinha do babacu como fonte de carbono (10 g babacu, 0,5 g
K;:HPO4 0,2 g MgSO,, 0,1 g NaCl, 0,5 g extrato de levedura em 1 L de agua
destilada). As colonias foram avaliadas a cada 72 horas, tendo como base o
método de repicagem proposto por Oliveira e Magalhdes (1999), que utiliza
notas que variam de 1,0 (sem crescimento visivel) a 4,0 (crescimento maximo),
podendo ter valores intermediarios com intervalos de 0,25, sendo considerado
de pouco crescimento os isolados que apresentaram valores de 1,0 a 2,0
mediano de 2,06 a 3,0 e 6timo crescimento os valores de 3,06 a 4,0. Pelos
resultados obtidos, foi possivel identificar que, das 22 rizobactérias isoladas, 6
apresentaram otimo crescimento sob a temperatura de 27°C, 5 de crescimento
moderado sob a temperatura de 27°C e 24 apresentaram pouco ou nenhum
crescimento visivel sob as temperaturas de 37°C e 55°C. Portanto, observou-
se que uma grande parcela dos rizébios isolados néo teve éxito na degradacao
da farinha do mesocarpo de babagu sob altas temperaturas. Sendo assim,
conclui-se que os isolados testados ndo apresentaram resisténcia a altas

temperaturas.



