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Pesquisadores brasileiros estdo buscando o desenvolvimento de
embalagens ativas antimicrobianas que se baseiem na incorporacdo de
conservantes na estrutura do polimero que compde filmes, rétulos/etiquetas ou
sachés para reduzir, inibir ou retardar o crescimento da microbiota presente
principalmente na superficie do alimento embalado. O objetivo do trabalho foi
avaliar a qualidade e conservacdo da uva lItalia sob temperatura ambiente, de
refrigeracdo e congelamento em um sistema de embalagem ativa
antimicrobiana natural composto por bandejas de poliestireno estendida,
sachés antimicrobianos incorporados com 06leo essencial de cravo-da-india e
filme policloreto de polivinila (PVC). A vida util do produto embalado foi
determinada pela avaliacdo sensorial e fisico-quimica. Observou-se que a
temperatura e o tempo de conservacdo bem como a presenca de saché
antimicrobiano influenciaram positivamente ndo somente a perda de massa dos
cachos de uva e desgrana natural, como também a incidéncia de podridao. De
acordo com a analise sensorial, a melhor aparéncia global (gostei muito) citada
pelos provadores foi com a embalagem contendo saché antimicrobiano e, em
relacdo a intencdo de compra, apenas 20% dos provadores ndo comprariam a

embalagem antimicrobiana.



