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Na crescente busca por “alimentos funcionais”, o morango tem se
mostrado uma alternativa devido ao seu alto valor nutricional, porém € uma
fruta muito perecivel. A embalagem tem como func¢des classicas conter,
proteger e vender o produto nela acondicionado. A funcéo de protecéao envolve
preservar ao maximo a qualidade do produto, criando condicbes que
minimizem alteracfes quimicas, bioguimicas e microbiolégicas que causam
sua degradacao, aumentando a vida util do alimento (MOTA, 2006). A criacao
de uma embalagem ativa antimicrobiana foi desenvolvida e, para chegar ao
resultado final, foram realizadas andlises sensdrias do morango, depois de
realizada toda a metodologia, na qual os morangos ficaram 10 dias em
conservacao na temperatura de refrigeragdo com o sache contendo 6leo de
cravo da india. Assim, no dia 19 de maio de 2019, foi realizado um convite para
que as amostras fossem avaliadas sensorialmente quanto a aceitagdo em
relacdo a aparéncia global por um grupo de 30 voluntérios néo treinados, cada
voluntario avaliou duas amostras, uma com o saché e outra sem o saché. As
embalagens foram expostas em cabines com boa iluminacdo, onde os
provadores as avaliaram em relacdo a sua aparéncia global e intencdo de
compra. Em ambas as avalia¢gdes, individualmente, foram empregadas: escala
hedbdnica estruturada de nove pontos com 0s extremos correspondendo a
“‘desgostei extremamente” e “gostei extremamente”; e, para aparéncia global e

intencdo de compra, escala estruturada de cinco pontos, com extremos



correspondendo a “certamente ndo compraria’ e “certamente compraria”. O
resultado obtido foi de grande satisfacdo tanto para aparéncia global e intencéo
de compra quanto para embalagem com o saché.



