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As leveduras são matérias-primas compostas de uma variedade de 

componentes que podem ser utilizados em vários tipos de processos 

industriais. O trabalho avaliou a presença de mesófilos aeróbios totais e esporo 

mesófilo aeróbio em produtos responsáveis pela área de ingredientes naturais 

destinados à alimentação humana e nutrição animal. Para a realização das 

análises, foram feitas diluições das amostras de leveduras e derivados e as 

mesmas foram contadas. As amostras foram avaliadas em duas etapas: inicial 

e final, após calculou-se a média das contagens. Em quatro amostras, 

encontraram-se contagens de esporos mesófilos aeróbios com aumento 

significativo em relação a outras contagens iniciais das mesmas amostras. Na 

avaliação final das contagens, houve aumento de sete amostras. A 

contaminação dos extratos de levedura pode levar indústrias a prejuízos, por 

isso se torna fundamental o controle microbiológico. Apesar de alguns valores 

elevados nas contagens, todas as amostras avaliadas estavam dentro dos 

padrões estabelecidos pela empresa, podendo ser comercializadas com 

segurança para os clientes.  


