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O presente estudo foi realizado no Laboratério de Andlises Clinicas da
UNIP de S&o José do Rio Pardo, com o objetivo de verificar possiveis
contaminacdes bacterianas em latas de aluminio de refrigerante coletadas de
bares e supermercados da cidade. Foram coletadas 10 amostras e embaladas
em saquinhos plasticos estéreis, a fim de evitar contamina¢bes néo
provenientes da lata. O material coletado foi semeado em meios de cultura
adequados para crescimento e identificacdo microbiologica, dentro da capela
de fluxo laminar proximo a chama. Primeiramente, a amostra foi semeada no
Caldo Tioglicolato e levada a estufa a 36°C por 24 horas. Ocorreu crescimento
bacteriano no meio de cultura Caldo Tioglicolato em nove das dez latas
analisadas. As amostras que apresentaram crescimento bacteriano (turvacao)
foram isoladas por alca de platina flambada no meio de cultura Agar Sangue e
Agar Mac Conkey. Na microscopia, pelo método de Gram, houve
predominancia de cocos Gram positivos dispostos em cachos. No Agar Mac
Conkey ndo houve crescimento bacteriano, o que ocorreu somente no Agar
Sangue, evidenciando presenca de bactérias Gram positivas e auséncia de
bactérias Gram negativas. A prova da catalase das nove amostras
contaminadas teve resultado positivo evidenciando presenca de
Staphylococcus sp. Apesar de se tratar de uma analise qualitativa, evidencia-se
a necessidade de uma higienizacdo das latas antes do consumo, com a
finalidade de evitar patologias relacionadas as possiveis bactérias presentes

nas latas.



